
Table d’hôte
Entrées

STARTERS

Une entrée au choix incluse avec le prix du plat 16-20.06

Soupe du jour
Soup of the day

Salade du chef avec poulet grillé, œufs, tomates, concombre, fromage et olives
Chef salad with grilled chicken, eggs, tomatoes, cucumber, cheese, and olives

Carpaccio de betterave jaune, orange sanguine, fromage de chèvre et graines de citrouille
Yellow beet carpaccio with blood orange, goat cheese, and pumpkin seeds

VIANDE / MEAT
Onglet de bœuf, Servi avec frites et salade
Hanger steak served with fries and salad

35

Choice of one starter included with the price of the main

POISSON DU JOUR / CATCH OF THE DAY
Avec sa garniture
With condiments

43

PÂTE  
Capellini à la sauce arrabiata, mozzarella di bufala
Capellini with arrabiata sauce and buffalo mozzarella

32

VÉGÉTARIEN / VEGETARIAN
Ratatouille aux tomates à l’anis, persil et ail. Servie avec couscous
Tomato ratatouille with anise, parsley, and garlic. Served with couscous

29

SANDWICH
Toast à l’avocat avec guacamole et saumon fumé. Servi avec salade
Avocado toast with guacamole and smoked salmon. Served with salad 38

Plats
MAINS


