


CHARCUTERIE ET FROMAGE DU QUÉBEC / CHARCUTERIE AND QUEBEC CHEESE PLATTER

CHARCUTERIE / CHACUTERIE PLATTER

FROMAGE DU QUÉBEC / QUEBEC CHEESE PLATTER

CREVETTES PANNÉES / BREADED SHRIMP
Aïoli aux herbes 
Herb aioli

CALAMARS FRITS / FRIED CALAMARI 
Aïoli aux herbes 
Herb aioli 

AILES DE POULET ET SAUCE BBQ / CHICKEN WINGS WITH BBQ SAUCE 

NACHOS SERVIS AVEC DES CONDIMENTS / NACHOS SERVED WITH CONDIMENTS

À PARTAGER
TO SHARE

38

28

29

24

26

26

28

Huîtres
MERCREDI ET JEUDI

6 pour 9$
12 pour 16$

Oysters
WEDNESDAY AND THURSDAY

6 for 9$
12 for 16$

A manger

Promo

-



WOK DE LÉGUMES / VEGETABLE STIR-FRY 
Nouilles sautées, poivrons, oignon, carotte, soya, gingembre et noix de cajou 
Sauteed noodles, bell peppers, onion, carrot, soya sauce, ginger and cashews

PIZZA MARGHERITA / MARGHERITA PIZZA
Burrata sauce tomates et basilic frais
Burrata, tomato sauce, and fresh basil 

POUTINE AVEC SAUCE MAISON / POUTINE WITH HOMEMADE SAUCE

BURGER BŒUF AAA / AAA BEEF BURGER
Bacon grillé, cheddar, salade boston, tomates vignes, aïoli maison servis avec frites ou salade 
Grilled bacon, cheddar, boston lettuce, vine-ripened tomatoes, homemade aioli served with fries or salad

TARTARE DE SAUMON / SALMON TARTARE
Sirop d’érable du Québec, soya, gingembre 
Quebec mapple syrup, soy sauce, ginger, green onion, and parsley

TARTARE DE BŒUF AAA / AAA BEEF TARTARE
Caviar moutarde, tomates séchées du Québec, ciboulette, cornichon, échalotte ciselée 
Mustard caviar, quebec sun-dried tomatoes, chives, gherkings and finely chopped shallots

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE / ONION GRATINEE SOUP
Fromage cheddar et croutons 
Cheddar cheese and croutons

ASSIETTES
DISHES

26

26

21

29

22

21

18

Végétarien
Vegetarian

Sans glutten
Glutten-free

Sans lactose
Lactose-free

Approvisionnement local
Locally sourced

POULET / CHICKEN 

TOFU TEMPURA / TEMPURA TOFU 

SAUMON FUMÉ / SMOKED SALMON

10
10
15

Extras
PAVÉ DE SAUMON / SALMON FILLET

PÉTONCLES / SCALLOPS ( 3/U)

18
24


